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&y NAB NABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAKLE HA XPAHA U OWUIATHOCTUKA HA

BONECTU KAJ XMBOTHHU

WU3BELLTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMTUTYBAE
(co akpeauTUpaHO MOCTpUpatbe)

06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Tecinpas
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o

yn. ,bopuc Tpajkosckun” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

U3BewrTaj 6p. 201423/6 X

XemMmucKa aHanmsa

Wme Ha Bapatenort : JKM Boposopa H. UnnHAaeH
Anpeca Ha 6apaTenot : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTHUHCKa 3rpaaa UnuHaeH

Oatym Ha 3emarbe: 30.08.2023
Jatym Ha npuem: 30.08.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarse: 201423 X
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosepg: Ha aex 30.08.2023 rognHa, OBNACTEHOTO uULe Hurona L|BeTKOBCKU U3BPLUM 3eMarbe Ha NPUMepoK BOAa
33 Nuere 3a TeCTUparbe Ha PU3NYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il OnNUc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaata 3a Nuer-e e 3emeHa o/, Helwma Bo KyjHa 8o TUP3 YnpasHa
3rpaga — byHapuuK.

Il MpumepouuTe ce 3eMEeHU COFNacHO NJIaH 3a 3emarbé Ha npumepouu: OB 7.3-02 lMnaH 32 3emarbe Ha
npumepouu.

IV CraHaapau M metoau 3a 3emarbe Ha npumepouun: MKC I1SO 5667-5:2007 — YnatcTtso 3a 3emarbe Ha
NPUMEpOLY BOAA 33 NUErbE OF NPEYNUCTUTENHN CTaHWLM U BOAOBOAHU AUCTPUOYTUBHM CUCTEMM.

V [lononHyBatba, OTCTanyBarba UK UCKAYHYBatea OA METOAOT U O/ NNIAHOT 33 3eMakbe Ha npumepoum: /

VI Pesynraru:

KapaKTepucTUKK Ha NnpuMepoKoT: Boga 3a nuerbe — TUP3 YnpasHa 3rpaaa — byHapyuk
(Mme, TProBCcKoO UME, cepuja, JaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TpaekeE, KONMYECTBO)

MepHa Coobpa3sHocr
Wa. 6poj Napamerpu Tecr merop Pesynrar og Heogpe- FpaHny4HK 3aposonysa/
MCNUTYBAKETO | AEeHOCT BpPEAHOCTH Npudatanso/
e He 3agosonysa
201400623 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 33f080NyBa
Mupmc ISO 13301:2018 H.4, / Hema 3agosonysa
Bryc ISO 13301:2018 H.O / Hema 33goBoNyBa
TemnepaTypa PY7.4-11x +10,3°C / 25°C 3a3gosonyea
MartHocT MKC EN 1SO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5NTU 3agoBonysa
pH MKC EN I1SO 10523:2013 7,87 / 6,5-9,5 pH 3afgosonysa
earnHuUM
| Notpowysauka Ha KMnO4 MKC EN ISO 8467:2007 1,81 mg/L / 8 mg/L 3agosonysa
| En. cnposoanusocT MKC EN ISO 27888: 2007 913 pS/cm / 2500 pS/cm 3aposonysa
Amonujak (NHs) MKC 1SO 7150-1:2007 003mg | / | OSmgh 33posonysa
Bep3uja: 4

| Madanue: 1

] Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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(co akpepguTupaHo mocTpuparse) 17025:2018
Hutputi (NO3) MKC 1SO 26777:2007 0,06 mg/L / 0,5 mg/L 3afoBoNyBa
HutpaTh (NOs) MKC ISO 7890-3:2007 10,9 mg/L / 50 mg/L 3a0BO/YBa
Xnopuawn MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3a40BONYBa
Weneso MKC ISO 6332:2007 0,04 mg/L / 0,2 mg/L 3a40BONYBa
PesugyaneH xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3an0B0ONyBa

WcnuTysaHnoT NnpMmMepok rv 3aA0BoNYBa KpUTepuymuTe 3a HapaHMoT napamertap cornacHo MNpasunHUKOT 3a BesbegHocT M KBaNWTET Ha
soparta 3a nuere (Cn.BecHuk bp.183/18 Npwunor 1).

BpemeHcKu ycnosm: v’ coH4yeBo 0 06/a4HO [ NPOMEHAMBO [ BPHEXAMBO [ Temneparypa
HauunH Ha cknaguparse: NagnaHUK

TemnepaTypa Ha NagWNHKK 32 TPAHCNOPT Ha NpumepoKoT: 4 +2°C

MocTpupareTo e U3BPLUEHO 04 CTPaHa Ha:

o Knnent 0 ®ypa Nlab Hukona LIBETKOBCKM (CO aKpeauTUpaHa MeToAaa).....ccreueeedluve s fovunnnnnn.
/vMe, npesume Ha IMLETO KOE ro U3BPLUMAO MOCTpUparLeTo /

MU3pabotun: M-p Meana CnacecKa -'-,_-:‘-‘_Op.oﬁpun: M-p Munuua Tpajaocna.%}.é’%.’.."?ﬁ?"-ﬁ

P-n Ha xemucka nabopaTtopuja’

LJ

Oatym(u) Ha n3sepyBarse Ha nabopaTopuckute axmaHocm:_'3_,6.08.2023—05.09.2023
[datym Ha uspasarbe Ha ussellTajor: 05.09.2023 ;

Co * ce o3Ha4yeHyBa HEAaKPEAWTUPaH METoq

**Kora wnuHetoT He Bapa u3japa 3a coobpa3sHOCT 80 U3BLLWITAJOT CE MIBECTYBa MEpPHaTa HeOAPEeAEeHOCT, BO CUTE APYri CAYYau MepHaTa HeogpeaeHocT, ce
NpecMeTyBa BO pe3ynTaTtot cdmo no Gaparee Ha KIMeHTOT.

*** ce 03HAYYBAAT METOAM KoM ce AoBueHH o cTpaHa Ha nabopartopwuja co koja Dya Nab uma ckayyeHo goroeop 3a copaboTka

WUsjaBa 3a HenpucTpacHocT
PakoBopgcreoTo Ha AMNTY ®ya /1ab J00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CUTE aKTUBHOCTH 33 MCMMTYBak:E Ce W3BPLUYBAaT HEMPUCTPACcHO U
80 cornacHoct co Gaparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe oanyKu ce HOcaTt Bp3 OCHOBa Ha O6jeKTMBHM AoKasW 3a
YyCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAK U BP3 OANYKWTE HE MOMAaT fa BAMjaaT APYrHM MHTEPEeCcH WKW APYrU CTPaHU U HUKO]j
Hema npaso ga Bnujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pe3yNTaTUTE OQHOCHO HEeMa NpPaBo Ha 6MN0 KaKBM BHATPeLlHM,
HafABOpELWHK, KOMepLUHUjanHu, GUMHAHCUCKK M APYr BUA NPUTUCOUM M BAMjaHM]a.

3abenewka Bp. 1: Peayntatite o4 TECTOBMTE CE OQHECYBAaT CaMO 33 MCNMUTYSaHKUTE npumepouun. OBOj NPOTOKON HE CMee A3 ce penpogyunpa OcBeH co
nWCMeHa fo3Bona Ha naboparopwjata U BO UENocT.

3abenewka bp. 2: /labopaTopujaTa He ogroBapa 33 BEPOLOCTOJHOCT Ha NOAATOLMWTE AOCTaBeHMW OF NOAHOCUTENOT B0 BapatbeTo 3a UCnuTyBakse.

3abenewxa bp. 3: Kora KNMEHTOT M3BPLUKMA 3EMakse Ha npuMmepouuTe, nabopartopujata He HOCK OAr0BOPHOCT 33 Penpe3eHTaTUBHOCTA Ha NPUMEPOLMTE,
3abenewra bp. 4: MasewTajoT o4 NabopaTOPUCKOTO UCNMTYBaHE Ce W3A3Ba 80 cornacHocT co MNP 7.8 U3pecTysarbe 33 pesyntaTu.

3abenewxa bp. 5: JoOKOAKY KAMeHTOT Bapa W3sewTajor of NabopaTopUCKO MCNMTYBaHe A3 coapu u3jasa 3a coobpazvoct, naboparopujara nocranyea
COTNAcHO NPaBwo 33 JOHECYBake Ha OA/IYKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct. OBa nNpaswno e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwu 3a
ACHeCYBake 04NYKa M W3jasa 33 cooBpa3HOCT U rnacu:

Mpaeuno Ha 6MHapHa ogNYKa 3a eHOCTaBHO NpudaKare Kora:

- M3amepeHaTa BpegHOCT e Nog rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL - ,3anosonysa” unu

- MamepeHaTta BpeAHOCT e Hag rpaHuuarta Ha npudararbe AL=TL- , He 3ag0Bonysa *

COMNACHO BaMEYKMOT NPABUNHWK HA HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewxa bp. 6: CuTe akpeAUTUPAHU METOAMW Of ONCEroT Ha akpeauTauwja ce objaseru Ha Beb ctpaHata www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

W3daHue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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yn. ,,bopuc Tpajkoecku” bp.130
1000 Ckonje, MaKkeaoHuja

U3BewrTaj 6p.201423/4

MuKpobuonowka aHanusa

Mme Ha BapaTenor : JKIN Boaosopg H. UnuHaeH
Appeca Ha bapatenort : ya. 9 66 Unuugen - OnwiTMHCKa 3rpaga UnuHgeH

Jatym Ha 3emarbe: 30.08.2023
Hdatym Ha npuem: 30.08.2023

Bpoj Ha baparbe 3a ucnutysarse: 201423
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| BoBepg: Ha nex 30.08.2023 roauHa, oBnacTeHoTo nuue Hukona LIBeTKOBCKM U3BPLUKX 3eMatbe Ha NpUMepoK Boaa
3a NUere 3a TeCTuparbe Ha MHKpOGHOﬂDUJKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoun: BoaaTta 3a nuerbe e 3emeHa og 4Yewma so OOV ,Kouvo Pauun”,
MeTposeu,

Il MpumepouuTe ce 3emMeHM COrNACHO NAaH 3a 3emare Ha npumepoum: Ob 7.3-02 MNnaH 33 3emarbe Ha
npumepoLm.

IV Cranpgapau u meroau 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoun 3a
MUKpOBUONOLLKA aHanusa.

V [lononHyBawa, OTCTanyBaka UAK UCKNYYyBakba 0 METOA0T U 04 NNaHOT 3a 3emMarbe Ha npumepouu: /
VI Pesynrtatu:

1.KapakTepucTuku Ha npumepoKoT: Boaa 3a nueroe — O0Y , Kouo Pauun”, Netposeu,.
(Mme, Tproecko ume, cepuja, 4aTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KOMYECTBO)

CoobpasHoct
Ha. 6poj Pesynrar og ko FpaHnYHK 3aposonysa/
Mapametpun Tecr meTog Heoapepge-
MCNUTYBAKETO HoeT ** BpeaHOCTH Npudarauso/
He 3agosonysa
201400423 Pseudomonas aeruginosa MKCEN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
KonudopmHu BaKkTepun MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa |
E.coli MKCEN IS0 9308-1 | ( cfu/100ml / 0 cfu/100ml | 3amosomysa |
Enterococcus faecalis MHKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml VA 0 cfu/100ml 3agosonysa
CynduTopeayuypauku MKCEN ISO 26461-2 | ( cfu/100ml| / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu |
Bpoetbe MUKPOOPraHU3MK MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apgosonyss
Ha kynTypa 22°C
Bpoeise MUKPOOPraHU3IMK MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3amosomysa
Ha KyaTypa 37°C

WomeTyE2=mM0T NDMMEDOK MM 334080/1YBa KpUTEpUMyMUTe 33 BapaHWTe NapameTpu CornacHo MpaBUNHKUKOT 32 Gesfen=oc »
SEcawTET 42 204372 33 nuerse (Cn.BecHuK bp.183/18 Mpunor 1 v Mpwnor 4)

: Bepsuja: 4

| Bo cuna 00: 20.06.20222




&Y/ NAB NABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

s BONECTU KAJ XXUBOTHM
Fuod@élab Ob 7.8-02
e A WM3BELLTAJ O NABOPATOPUCKO MUCNUTYBAKE
(co akpeauTUpaHo MmocTpuparse) MKCEN ISO/IEC
17025:2018
BpemeHCKU YCNoBM: v coHyeso 0 06MayHO O NPOMEHAMBO [ BPHEX/AMBO O Temnepatypa

HauuH Ha cknagupasbe: NaguiaHuK
TemnepaTypa Ha NaAWIHWK 32 TPaHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4+2°C

MoOCTpUparbeTo & U3BPLIEHO OA CTPaHa Ha:

/] / A
o ®ya la6 Hukona LIBeTKOBCKM (co akpeauTMpaHa meTona)...... ,/
/vime, npe;gme_—_g@a:m\uem KOe o M3BPLINAO MOCTPUParbEeTa /

’ |
: I o\ f
WU3paboTtun: EneHa fopruescka....... u—( ..... [z ¥ n ..Q,n,o_ﬁpun: AHApea BOWKOCKA. ... lereviesdiriiennens
i ' /P-n Ha MUKpO6HONOWKA nabopatopuja

Natym(n) Ha u3seayBatbe Ha naboparopuckuTe akTUBHOCTY: 30.08.2023 -02.09.2023
[laTym Ha U3aasarbe Ha U3BELWTajoT: 04.09.2023

Co * ce 03HaYyBa HeaKpeaAUTUPaH MeTos

**Wora KIWHeToT He Bapa w3jasa 3a cooBpPa3HOCT BO M3BELITAJOT Ce U3BECTYBA MepHaTa HEeoApeneHOCT, BO CUTE APYrv CayYan MepHaTa HeoapeaeHocT, ce
npecmeTysa BO PE3yATaToT Camo Mo 6aparbe Ha KAMEHTOT.

*** co o3HauyBaaT METOAM KoM ce aobuenn o cTpaHa Ha naBopatopwja co koja Dya Nab uma ckyyeHo 4oroBop 3a copaboTka

W3jaBa 3a HenpucTpacHoCT

PakosoacTsoTO Ha ANTY ®ya Nlab [00-Ckonje rapaHTUpa AeKa cuTe akTUBHOCTH 33 WCNUTYBakE Ce U3BPLUYBAAT HEMPUCTPACHO ¥
80 cornacHoct co 6aparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYKW Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM AoKasw 32
YCOrAaceHoCT ¢O pedepeHTHUTE CTAHAAPAU U BP3 OANYKUTE HE MOJaT fia BAMjaaT APYrM MHTEPECH MAN APYTH CTPaHK ¢ HWKO]
sema npaso Aa BAuvjae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC Ha pe3ynTaTute OAHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KaKBW BHAaTPELUHM,
HaABOpPEeLHMU, KOMEPUUjanHu, GUHAHCUCKK 1 APYF BUA NPUTUCOLM U BAMjaHK]a.

3abenewsa bp. 1: Peayntatute o4 TecTosuTe Ce OAHECYBAaT Camo 3a ucnuTysaHuTe npumepouy. OBOj NPOTOKOA HE cmee Aa ce penpogayuupa oceeH co
nucmeHa ao3sona Ha naboparopwujara v 8O LenocT.

3abenewka bp. 2: NNaGopaTopwjata He oArosapa 3a 8ePOAO0CTOJHOCT HA NDAATOUKTE AOCTABRHU OA noaHocuTenoT 8o HaparbeTo 3a UCNUTYBaHE.

3a6enewka bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLUIMA 3EMathe Ha npumepouwTe, nabopaTopujaTa He HOCK OAroBOPHOCT 33 penpe3eHTaTMBHOCTA HA NPUMEPOLUTE.
3aBenewka bp. 4: M3BewTajoT o4 nabopaTOPMCKOTO UCMUTYBakLE Ce M3/4aBa BO COMNAcHOCT CO MNP 7.8 W3secTyBatbe 3a pesynTatu.

3aBenewka Bp. 5: [oKkonky kamentor Gapa w3BewTajoT 0 NabopaTopucKo WCNUTYBarke A3 COAPHU usjaea 3a coobpasHoct, nabopaTopujata nocranyea
COFA3CHO MpaBswio 3a [OHECyBarbe Ha 0ANYKa 3a u3jaea 3a coobpasHoct. OBa npasuno e BO cornacHoct co Touka 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Bogw4 3a
noHecyBarke OANYKA W u3jaBa 3a coobpa3HocT v rnacu:

Mpasuno Ha GuHapHa oANYKa 33 eAHOCTaBHO npudanarse Kora:

- M3MEepeHaTa BpeHOoCT & NOJ rpaHnLaTa Ha npudakare AL=TL— ,3anoBonyea” uan

- u3MepeHaTa BpeAHOCT @ Haj rpaHuLaTa Ha npudakatbe AL=TL- , He 3afosonysa

COFNACHD BaXEYKUOT NPABUIHWK Ha HaLWMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3a6enewka bp. 6: CuTe aKpeaMTMpaHi MeTOAM 04 ONCEeroT Ha akpeguTauwja ce objaseHn Ha geb cTpanaTa www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk,

[ﬁ‘dmme: ! Bepzuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222 T
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